
Nom du domaine: Clos les pépites 

Millésime: 2015

Degré alcoolique: 14,5%

Appellation: AOP Côtes du Roussillon 

Bouteille:   Bourguogne lourde « Minerve », 750ml

Bouchon: Naturel 1er choix 45mm x24mm

Capsule: Complexe aluminium premier choix 

Etiquette: L’œuvre figurant sur l’étiquette est une peinture à l’huile                 
représentant le terroir des Aspres, entre mer et montagne. Ce tableau a été 

réalisé en 1999,  par le père du vigneron Christophe Koch, à la date de son 
installation sur ce vignoble. 

Type de sol: Ce sol filtrant est composé de galets de rivières, de schistes 
décomposés et de nombreux granits, sur un substrat d’argiles rouges et 

de sables. Nos parcelles sont ceinturées de plusieurs rivières aurifères, 

d’où le nom donné au Domaine.

Vinification: Suite à une vendange effectuée 100% à la main, les 
grappes ont été soigneusement égrappées et éraflées avant d’être 
placé dans une cuve en béton. (Le béton étant la matière parfaite 

pour la stabilité des températures pendant la vinification des vins 
rouges.) Une macération longue (25j) afin d’extraire le maximum 
de saveur et de concentration aromatique. La vinification respecte 
les normes biologiques car nous sommes en conversion AB.  Le 
rendement moyen de cette récolte est inférieur à 20hl/ha.

Assemblage: Syrah 44%, Grenache 35%, Mourvèdre 21%

Elevage: Traditionnel en cuve. Mise en bouteille au printemps qui 
suit la récolte pour conserver les arômes primaires.

Notes de dégustation

Visuel: Rouge cerise profond, riche, reflets violets. 

Olfactif: Le premier nez est très expressif avec des arômes de 

mûres et de cerises, puis des notes épicées se révèlent où la 

réglisse et le poivre dominent. Un nez très complexe malgré la 

jeunesse de ce vin qui aujourd’hui  principalement composé 
d’arômes primaires. 

Gustatif: En bouche ce vin tient toutes ses promesses : riche et 

concentré avec un bon équilibre : tannin, alcool, acidité. Il offre 
une grande persistance en bouche où les saveurs de fruits rouges 

et d’épices sont encore bien présentes, sur une finale de pain 
grillé. 
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