
Fiche de dégustation

Le vin
Vin : ROUGE  ROSE  BLANC

Appellation :

Type :

Densité :

Alcool :

Sucres résiduels :

Alcool en puissance :

SO2 total :

SO2 libre :

Observation du laboratoire :

Acidité totale :

Acidité fixe :

Acidité volatile corrigée :

pH :

P /a :

Indice de permanganate :

Température du vin dégusté :

Mode de vinification :



Examen visuel

Surface du liquide  (le disque)
☐ Brillante    ☐ Terne       ☐ Propre

☐ Irisée        ☐ Traces     ☐ Huileuses

Notes personnelles 

Vin blanc (la robe)

☐ Clair avec reflets verts ou jaune

☐ Jaune pâle      ☐ Doré      ☐ Jaune paillé 

☐ Jaune serin     ☐ Jaune ambré

(+ couleur= âge-climat-cépage) 

Vin Rosé (la robe) 

☐ Pâle     ☐ Blanc    ☐ Taché avec reflets rosés ou violets

☐ Gris      ☐ Rosé clair     ☐ Rosé foncé

☐ Oeil de perdrix              ☐ Pelure d’oignon

Vin Rouge(la robe) 
☐ Rouge clair avec reflets vermillons ou violacés                

☐ Rouge cerise       ☐ Rubis            ☐ Grenat                

☐ Foncé                  ☐ Fauve

☐ Contour transparent (vin âgé)

Teinte ☐ Franche          ☐ Oxydée          ☐ Cassée

Larmes
☐ Fluides        ☐ Coulantes        ☐ Épaisses

☐ Grasses      ☐ Visqueuses

Aspect

☐ Cristallin      ☐ Brillant     ☐ Limpide     ☐ Voilé

☐ Louche        ☐ Terne       ☐ Plombé

☐ Trouble avec dépôt ou sans dépôt

Perles (vin effervescent) ☐ Rapides ou lentes à se former

☐ Inexistantes          ☐ Lourdes          ☐ Légères

  



Examen olfactif
Première impression ☐ Agréable      ☐ Ordinaire       ☐ Désagréable Notes personnelles 

Arôme Intensité ☐ Puissant      ☐ Suffisant        ☐ Faible    ☐ Inexistant

Arôme Qualité

☐ Très fin        ☐ Racé             ☐ Distingué 

☐ Fin               ☐ Ordinaire       ☐ Peu plaisant

☐ Grossier      ☐ Désagréable

Arôme Caractère 

☐ Primaire      ☐ Secondaire      ☐ Tertiaire 

☐ Évolué        ☐ Madérisé          ☐ Rancio (oxydation)

☐ Fruité          ☐ Floral               ☐ Végétal

☐ Animal         ☐ Boisé               ☐ Épicé

☐ Empyreumatique                    ☐ Balsamique

☐ Minérale      ☐ Chimique

Arôme durée ☐ Longue        ☐ Moyenne         ☐ Courte

Odeurs anormales

☐ CO2                ☐ SO2            ☐ Mercaptans

☐ Évent             ☐ Bois             ☐ Malolactique

☐ Acescence     ☐ Phéniqué     ☐ Bouchon  

Défaut : ☐ Passager     ☐ Durable

             ☐ Léger            ☐ Grave

  



 

Première impression
☐ Très agréable       ☐  Plaisante

☐ Ordinaire              ☐ Mauvaise

Notes personnelles   

Douceur

(saveurs originelles)

Sucre ☐ Liquoreux   ☐ Sucré    ☐ Doux    ☐ Sec    ☐ Brut  

Glycérine

et alcool

☐ Moelleux        ☐ Onctueux          ☐ Velouté

☐ Coulant          ☐ Rude                 ☐ Desséché

Acidité

(saveurs originelles)

Excessive
☐ Acide            ☐ Vert             ☐ Mordant 

☐ Nerveux       ☐ Acidulé       

Equilibré ☐ Frais     ☐ Vif       ☐ Gouleyant       ☐ Souple

Insuffisante  ☐ Plat      ☐ Mou

Corps

(saveurs originelles)

Puissance 

alcool

☐ Généreux    ☐ Capiteux     ☐ Chaud    ☐ Puissant        

☐ Lourd          ☐ Suffisant      ☐ Léger

Chair 

(extraits)

☐ Étoffé               ☐ Gras             ☐ Rond         

☐ Plein                ☐ Mince            ☐ Maigre  

Tanin

☐ Lisse                ☐ Fondu           ☐ Insuffisant

☐ Équilibré et bon                        ☐ Charpenté 

☐ Âpre                 ☐ Amer            ☐ Astringent

  

Examen gustatif



Saveur en bouche

(saveurs originelles) 

Intensité
☐ Puissant          ☐ Moyen          ☐ Faible

☐ Court               ☐ Long

 Notes personnelles

Qualité
☐ Très fin            ☐ Élégant         ☐ Plaisant

☐ Commun         ☐ Usé

Nature

Primaire : ☐ Jeune         ☐ Floral       ☐ Fruité

                ☐ Herbacé      ☐ Minéral 

Secondaire : ☐ Fermentaire   ☐ Amylique

                     ☐ Lacté 

Tertiaire : ☐ Complexe    ☐ Épicé         ☐ Boisé

                ☐ Animal         ☐ Confiture   ☐ Fruits secs

                ☐ Empyreumatique 

Terroirs 

(saveurs acquises ou accidentelles) 
☐ Accusé                ☐ Sensible

☐ Agréable             ☐ Déplaisant

Maladies

(saveurs acquises ou accidentelles) 

☐ Graisse                ☐ Tourne

☐ Aigre                    ☐ Aigre-doux

☐ Casse                  ☐ Goût de souffre

☐ Rancio                 ☐ Piqûre acétique

☐ Piqûre lactique

Accidents

☐ Goût de croupi                ☐ Goût de moisi

☐ Goût de lie                      ☐ Goût de bois

☐ Goût de bouchon            ☐ Phéniqué

☐ Métal         ☐ SH2           ☐ Herbacé        ☐ Âcre



Impression finale

Equilibre
☐Harmonieux        ☐ Ample               ☐ Correct

☐ Trompeur           ☐ Anguleux          ☐ Fatigué

Notes personnelles 

Arrière- goût
☐ Droit             ☐ Franc         ☐ Déplaisant 

☐ Stable          ☐ Instable

Persistance du goût ☐ Persistant    ☐ Longue       ☐ Moyenne      ☐ Courte

  

Conformité à l’appellation, type :

Note/20, conseils de consommation :


